
工場設備の
保全技術を支える

工事・メンテナンスに役立つ情報を定期的に発信！
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◆定年のご挨拶◆
いつも大変お世話になります。東京支店営業部 明神です。私事では御座いますが本年1月末で定年を迎え、お世話にな
りました皆様へご挨拶をさせて頂きます。三共商事への入社は1979年（昭和54年）4月東京支店でした。42年の長
きにわたり営業畑一筋に努めてまいりました。入社後、1986年（昭和61年）千葉出張所開設に携わり十余年前に支
店へ戻り現在に至っております。一重にお客様やベンダー様、関係各位に育てて頂きながら、皆様のお役にも立てたの
ではと思っております。ご迷惑をお掛けした事も多々ありましたが、今となっては良き経験をさせて頂きました。この
場をお借りして御礼申し上げます、誠に有難う御座いました。これからも弊社三共商事にご指導ご鞭撻を賜り、末永く
ご用命を頂けますよう何卒、宜しくお願い致します。

東京支店 明神

施工実績紹介①

～ベルトコンベヤ蛇行対策～

②ダンゴレスリターンアイドラ(交換・移設・増設)

★★ご提案内容★★
【改造配置図】

先日訪問したお客様のお話では、「安全に係わる
設備点検に関してより目を向けて取り組んでいるも
のの、以前より一人当たりの仕事量が増えてそれら
の対応に苦慮している」と伺いました。弊社では
お客様の手が届かないところを全力でサポート致し
ますので、いつでもご相談ください！

施工実績紹介②

～0.5t以上クレーンの定期点検について～

＜年次定期自主検査＞
労働安全衛生規則には、クレーン等安全規則（労働省令第３４号）
があり、事業者はクレーンを設置した後、１年以内毎に１回、定期
に当該クレーンについて自主検査を行わなければなりません。また、
年次定期自主検査においては、構造部分、機械部分、電気部分、つ
り具、及び基礎の異常の有無についての点検を行う他、荷重試験を
行う必要があります。

クレーン年次点検事例

吊り上げ荷重が0.5ｔ以上のクレーンを使用する場合は、安
全規則で作業者の安全確保の観点から、定期点検（月例点
検、年次点検）が義務付けられています。
今回は、定期点検の中でも専門的な知識・技術を要する年
次点検の実績をご紹介します。

【東京支店 鳥谷】

【巻き上げ機械装置の点検】 【ワイヤーロープの目視点検】

【ワイヤーロープ径の測定】 【荷重試験】

＜主なメリット＞
✓法令に遵守した定期的な検査により突発事故の発生を未然に防ぐ
⇒従業員の安全を守り、かつ大切な設備の寿命が延びます！

✓専門業者の点検により、不具合箇所の早期発見、早期対応が可能
⇒安全を担保します。また無駄な維持費を削減できます！

✓点検のスケジュール化・実施内容をサポート
⇒法令点検の漏れを防ぎます！

0.5t以上のクレーンには必ず定期的な点検が必要です！

某肥料メーカー様から正逆運転するコンベヤで、正転時と反転時の
ベルトの片寄りが大幅に異なり、製品が落下する＆ベルトが摩耗す
るという相談を頂きました。JRC㈱殿にて提案した工事(材工共)を
ご紹介します。

JRC㈱殿はベルトコンベアの部品メーカーで、用途や仕様に
応じたローラー、アイドラ、Vプーリーの設計・製作を行う会
社です。独自部品を活かしたエンジニアリング提案が強みです。

JRC㈱ってどんな会社？？？

ユーザー様としては正逆運転なので仕方ないと考えられておりま
したが、改造配置図を基にローラーの特性・位置・個数をご説明
した上で改善提案をご紹介し、実施される事となりました。

結果として大成功で蛇行改善が為されました。

【大阪本社 松村】

“今まで社内工務部で直しており時間と手間が掛
かっていた”“やはりプロに任せた方が良い”と
お言葉頂きました。お困り事があれば、まずはご
相談頂ければと思います。

【①A型押えリターンアイドラを新設設置】

【②ダンゴレスリターンアイドラ(交換・移設・増設)】
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～ 三共商事よりお知らせ ～

発行元情報

仕 様

・サイズは1.0Sから4.0Sまで６サイズ
・手動式、空動式、電動式アクチュエーターの取付が可能
・本体及び弁体材質はSUS304又は316Lの2種類から選択
接続オプションとしてプレーン（溶接）接続やネジ接続も対応！
電解研磨や超音波洗浄などのオプション対応も可能！

・シートリングはEPDM、シリコン、フッ素ゴム、HNBR、PFA採用
さまざまなアプリケーションに最適なシート選択が可能。
シートはすべてFDA/食品衛生法に適合します。

・空動式付属品は近接SW、手動操作ハンドル、電磁弁等々取付が簡単

コンパクト・省スペース・長寿命！
・キネトロールアクチュエーターは
シャフト一体型ベーン式を採用。
シリンダー型に比べてコンパクトかつ、
摩耗に強く長寿命！国内外納入多数！

（駆動部単体で200万回作動保証）

長年の実績で培われた優れた品質！
・・アルファラバルシール技術は高い熱安定

性と優れた耐薬品性を発揮します。
・・ベアリングブッシュがディスクステムに

クリップされており金属間の摩耗を軽減。
よりスムーズな弁体動作を保ちます。

サニタリーバタフライバルブ（三共ｵﾘｼﾞﾅﾙ商品）

～特徴～
🔶医薬品、化学、食品、飲料、醸造などの幅広い産業で使用！
🔶非常にコンパクトな設計の為、設置スペースが狭い場所に最適
🔶駆動部シール構造はリップシール構造でメンテナンスフリーを実現！

三共商事ではサニタリーバルブのパッキン入れ替え等
現地出張メンテナンスにも力を入れています！！
他メーカーの様々なバルブもメンテナンス経験豊富な
技術員が伺い対応致します！三共商事各営業部まで
お気軽にお問合せください。【大阪本社 羽生】

三共商事は2016年よりKINETROL
社の日本総代理店として、アクチュ
エーター、回転式ダンパーの取扱い
をしています。今春、弊社オリジナ
ル製品『自動サニタリーバタフライ
バルブ』を大体的に販売開始いたし
ました！！バルブ本体は世界的に多
くの納入実績を誇るアルファラバル
製サニタリーバタフライバルブを組
合せ、高性能、省スペースで高信頼
性のサニタリー自動弁を FOOMA
2021へ出展します！

サニタリー性の高いオンリーワンポンプ

≪≪スクリューポンプの特徴～≫≫
◆接液部品が非接触（コンタミレス！）
◆分解・洗浄が簡単なので、整備費用の削減！
◆脈動。攪拌・せん断が少なく、固形物移送にも対応！
◆3000rpmの高速回転が可能.。
単体で実液移送と強力なＣＩＰ洗浄を実現！

◆スラリーなど研磨性の高い流体に強い
◆超高粘度液、難移送に対応

作 動 原 理

① 食品業界：チョコレート、ケチャップ、ひき肉、味噌
② 医薬商品：化粧クリーム、シャンプー、ジェル
③ 化 学：カーボンスラリー、パルプ、接着剤

本製品は互いに接触しない２つの
スクリューの回転によって自吸力
を生み出す容積式ポンプです。２
つのスクリューとケーシングに
よって間仕切られた空間に閉じ込
められた液(流動体)はスクリュー
の回転に伴い連続的に前に押し出
されます。まるでケーシングの中
の流体をピストンで送り出すよう
な機構のため、軸と垂直な向きに
はほとんど力がかからず、液にせ
ん断や撹拌を加えずにスムーズに
移送することができます。

～二軸スクリューポンプとは～
👉二軸のスクリューによる容積式自給ポンプ
👉多様な流体軸を傷めずにスムーズに移送

CIPとはCleaning in Place(定置洗浄)という意味で、装置を分解洗浄せずに自動で洗浄を
行えるシステムです。スクリューポンプなら高速回転で流速が大幅にアップしますので、
CIP洗浄効率が劇的に向上します。もちろん、分解して内部洗浄が必須な場合でも分解性
にも特化しておりますのでご安心下さい。

いつもお世話になっております。本社営業部
グルメレポート担当田邉です。本社事務所が
所在する北浜エリアのグルメ情報を
今回も張り切ってお届けいたします！
今回のお店は、ネパール＆インド料理
『Manakamana』です。

北浜はカレーのお店が多く、世界各国の様々なスパイスカレーのお店があり
ます。中でも、本格的なネパールカレーを提供するManakamanaは、老若
男女問わず大人気のお店です。おすすめは、カレー2種にアル・コ・チャー
ル,サグ,アチャールとライスがワンプレートに入ったネパールの国民的定食
『ネパールライス』です。ライスとカレー、副菜を少しずつ混ぜながら食べ、
味の変化が楽しめます。ライスをバスマティライスに変更すると、ネパール
感がさらにアップするので、是非試してみてください！

★★ネパール＆インド料理『Manakamana』★★
ランチ営業時間：月～日 11時30分～14時30分（L.O）

北浜グルメレポート Vol.4


